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Vad ér Pinsa?

Ordet "pinsa” kommer frén det latinska "pinsere” som betyder att strécka,
att klamma. Den har ett urdldrigt ursprung, sa att nufértiden kan pinsa
ses som en omtolkning av det gamla receptet som gér tillbaka till det

antikens romerska rike.

Vad gér Pinsa annorlunda?

Pinsa deg anvénder vete, soja,ris mjél och torkad surdeg mer vatten
och mindre salt, vilket ger en lattare, luftigare skorpa. Betydligt lag
gluteninnehéll d& endast 30% av degen innehéller vete. Kombi
gor att den har férre kalorier och léagre fetthalt én vclnllg pi
bestar av 80% vatten som gér att den anses héra till
mat vilket gér den lattare att smalta.

attro Formaggi
tomatsds, mozzarella,

Pinsa Pancetta - fomatsas,
mozzarella, buffelmozzarellq,
pesto, oliver, pancetta, grén
sparris, pecorino, farsk vitlok.

Pinsa Prosciutto - tomatsas,

mozzarella, buffelmozzarella,

pesto, lufttorkad skinka, ruccola,
parmesan, balsamico, pinjenétter.

Pinsa Salame al tartufo -
tomatsds, mozzarella,
buffelmozzarella,

pesto, tryffelsalami,
ruccola, parmesan.

$ 17.5' .
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